


A PARTAGER

Chicken Wings 9,90
Ailes de poulet, tortillas chips au paprika fumé x8
Sauce au choix:

BBQ ou Mayo-Cajun ou Mayo-Spicy
Mac & Cheese ball ¥ (NEW]

Croquettes de macaronis au cheddar, sauce
cheddar. Le comfort-food par excellence, x10

9,90

Crispy Chicken 9,90

Filet de poulet panné, sauce mayo-cajun,
tortillas chips. Pour la team “crousti-moelleux” xé

Cheddar Donuts @
Cheddar pané, sauce BBQ, tortillas chips x6

9,90

Toast Saumon Avocado 9,90
Toasts, saumon gravlax, avocat, cream-cheese,

oignons rouges
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Crunchy Crevettes 14,90
Crevettes panées panko, sauce mayonnaise
citron-gingembre, tortillas chips x12

Nachos du Shack 13,90

Tortillas chips croustillantes, pulled-pork,
cheddar fondant, oignons rouges, oignons frits,
ciboulette et guacamole. Un classique !

Planche de Charcuterie 18,90
Chiffonnade de jambon de pays, chorizo,

coppa, fuet, salade, toasts, comté, chévre et
cornichons

Mega planche de Charcuterie 26,9

Chiffonnade de jambon de pays, chorizo,
coppa, fuet, salade, toasts, comté, chévre et
cornichons

HAPPY HOUR

Du dimanche au jeudi - 17h a 19h

Hors jours fériés

Biere pression (50c) 5,00

Sur toutes nos biéres pression q“
, a%

Cocktail 6,00

Sur tous nos cocktails classiques @

Soft 3,00

Coca-cola, Fuze tea, Sprite, Oasis,

Orangina, Jus de fruits

WP”TIIJTI SURFEUR

Burger ou Ailes de poulet ou Crispy Chicken

servi avec des frites maison

Vittel ou Caprisun

Glace 2 boules ou Mini Pancakes

Réservé aux surfeurs de -10ans




FORMULE BRASSERIE

LE MIDI EN SEMAINE

Entree —— HorsioR FERIE

AL

tA ROUTINE LBS

7

Diman-chos
Le dimanche soir c’est nachos :

. 5,00
Tartines ceuf au plat & avocat, crumble de bacon (x2) 1 Nachos + 2 Coors 25¢l offertes - 13,90€
Assiette de charcuterie & pickles maison 4,00 L
Salade coleslaw & crab 4,00
Soupe du jour @ 3,50 Lu“'day . O N
Mac & Ch Balls croustillantes 500 Le lundi soir, meilleure nouvelle de la =
els S ' semaine, 1 dessert acheté =1 offert ! — —
Plat A ([
Salade Lunch Caesar 10,90 Mar-wings
. Le mardi soir c’est le seul jour ou 40 wings c’est
10,90
Classic Burger du Shack raisonnable : 40 wings = 27,00€
Mac & Cheese @ 10,90 \
Steak a cheval (UhUh!!) 9,90 i
Dos de lieu noir 10,90 Mercre-.ml. ! . S
Le mercredi midi, menu ptit surfeur a 5,00€ L /
Bavette grillée 1,90 pour les rideurs confirmés N
Butter Chicken aux épices douces 1,90
Jeu-Dj
Dessert : |
Regardez le programme pour ne rien louper !
Créme briilée a la vanille et cassonade caramélisée 4,50 |
Mousse au chocolat onctueuse 4,00 '
\ly
Tartelette Key Lime Pie 4,50 Ven-vin ('7©
. . Le vendredi midi, on débouche :
4,00 i
S0 W -50% sur nos bouteilles de vin ! l L
Coupe glacée - toppings & chantilly 5,00
Café douceur (café + 2 mignardises) 4,00 1
’ Midi-manche
Suggesﬁon du jour 550 Le dimanche midi, menu ptit surfeur & 5,00€

Selon I'humeur du chef, demandez conseil & votre serveur

pour les rideurs confirmés

.

Demandez a créer votre espace fidélité !




Coors
La blonde la plus rafraichissante au monde (4,3°)

Blue Moon
1 ére biere blanche des USA (5,4°)

Camerons IPA
L'IPA british par excellence (6,2°)

Cidre Friels Vintage
Cidre fruité et rafraichissant (7,4°)

Sandbrew Triple
Blonde aux notes de caramel et de pain d'épices, by AZIMUT (8,3°)

Sandbrew Blanche
Blanche Citron basilic, by AZIMUT (4,5°)

Sandbrew IPA
Houblonnée, arémes de fruits tropicaux, by AZIMUT (6,5°)

Sandbrew Ambrée
Ambrée aux nuances de noisette et chataigne, by AZIMUT (6,5°)

BOUTELLES

Miller
Blonde désaltérante (4,7°- 33cl)

Corona
Blonde (4,5°- 33cl)

Corona sans alcool
Biere sans alcool (33cl)

Slash Mango

Notes mangue & fruits exotiques (8°- 33cl)

Slash Red
Rouge cerise (8°- 33cl)

Supplément Sirop +0,50€ / Picon +1,00€

25cl

3,50

4,00

5,00

5,00

5,00

4,00

5,00

5,00

50cl

5,00

7,00

7,50

7,50

7,50

7,00

7,50

7,50

6,00

6,00

6,00

6,00

6,00
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SIGNATURES

COCKTAILS

Mai Tai

Rhum Signature Island Reef, Rhum bacardi carta blanca, Baileys,
Curacao, jus d'ananas, jus de citron vert (20cl) Né dans les bars tikis
des années 40, remis au goiit du jour rien que pour vous !

Exotic Coffee

Rhum Signature Island Reef, créme de café Kahlua, Amaretto, jus de
mangue, sirop de vanille, jus de citron vert (20cl) Une création du
barman, il se raconte que c’est gréace a ce cocktail qu'il est marié

Pornstar Martini

Vodka Eristoff, liqueur de fruit de la passion, sirop de vanille, jus de
maracuja, fruit de la passion, fee foam, shot de Martini prosecco (15¢l)
Un cocktail festif crée dans les 2000's, svp ne videz pas le shooter
dans le verre..

Coastline Amaretto

Liqueur d'amande Amaretto, jus de citron vert, fee foam, angostura,
biscuit beurre salé (10cl) Classique revisité, une touche gourmande
parfaite en dessert !

). Blue Hawaiian

Rhum Bacardi carta Blanca, Curacao bleu, liqueur de banane, purée de
coco, jus d'ananas, jus de citron vert (18cl) Sa couleur lagon rappel
les plages de Hawai' oti il est né en 1957

Tequila, Triple sec, sirop d'agave, citron vert, au shaker,
rim piment & citron (12c¢l)

Mojito

Rhum LBS Island Reef, citron vert, cassonade, menthe (12c¢l)

=M Mules

)/

/ Vodka/Rhum/Gin/Whisky/Jéger, gingerbeer, citron vert (14cl)

Les Spritz

Saint Germain ou Aperol ou Campari ou Lillet (16¢l)
Caipirinha

Cachaga Aguacana, Citron vert, cassonade, et un shake vigoureux
(12¢l)



MOCKTAILS - CROUGE VINS . .

SANS ALCOOL Le Louvetier (Bordeaux) 5 20

. 770 Miles (Californie) 5 20
Tropical Blues : -
Purée de myrtille, jus de poire, jus d'ananas, jus de citron vert (16cl) El Grano (Chil) e
Etoile de Haut Nouchet (Pessac Léognan) 7,50 30
Berry Good Mood h 0
Purée de framboise, jus de cramberry, menthe, jus de citron vert (16c¢l) Chateau Grand Bert (Saint-Emilion)
-y Floreal Spritz
Tonic, martini Floreal, fleurs séchées (16cl) Domaine Coussin (Cstes de Provence) é 25
. : Pur Gris (Mé&dit - 4 20
Basil Instinct (Méditerranée)
Jus de maracuja, jus d’ananas, basilic, jus de citron vert, sirop de
vanille (16¢l)
770 Miles (Californie) 5 20
Red Flag Mojito El Grano(Chil) 90
Menthe, citron vert, cassonade, sirop de rhum , Jus de cramberry (12¢l) )
Etoile de Haut Nouchet (Pessac Léognan) 7,50 30

; Jﬂ FTJJ n Bal des Papillons (Cotes de Gascogne - moelleux) 5 20
UE T

Coca Cola 3,90 A Lc @ @ L
Original, zero, cherry (33cl) _S _) 4c| m
Fuze Tea 3,90 .
. Drift Away LBS Signature 7,00 Chartreuse Verte 8,00
Péche (25cl)
Sprite (25¢)) 3,90 Bombay Sapphire 7,00 Tequila El Patron 10,00
Oasis 390 Mezcal lllegal 9,00
(Tropical (25¢l) Cognac Hennessy VS 7,00
. Island Reef LBS Signature 7,00 9 4
Orangina (25¢l) 5,90 ! Vodka Eristoff 7,00
. Bacardi Anejo Ocho 7,00
Jus de fruits 3,90 s - Jagermeister 6,00
i anta Teresa 10,00
AA\Abrlco‘r,:CE,EAnoncs, Pommle, Tomate, Orange (25c¢l) o Get 27/3I 6,00
onster Ener 50 ,
. SRS Ricard (2cl) 3,50
Perrier (33cl) 3,90 8 :
Old Duke 18s Signature 7,00 Martini (blanc/rouge/rosé) 4,90
25cl 50cl 100cl Jack Daniel’s N°7 7,00 Lillet Rosé 4,90
Vittel 3,40 3,90 4,90 h S|
. Irish Slane 7,00
San Pellegrmo 3,90 4,90 Shooter (2cl) demandez & votre serveur
Fireball 6,00
Supplément Sirop +0,50€ / Soda +1,00€




Nola Chicken

o en deux, garnie avec de lq
du poisson ou légumes. Toujours
ricots rouges

Tortilla de blé plié
viande effilochée,
accompagnés de Riz et Ha

Mississippi Tacos

Effiloché poulet-cajun, poitrine fumée, chou rouge,
cacahuétes, coriandre sauce mayo-cajun, pickles
d’oignon

Tuna Tacos !Nli‘\'l
Thon frais, marinade menthe-mangue, avocat, chou

rouge, citron, sauce soja

California Tacos @

Chou-rouge, avocat, poivron, concombre, coriandre,
jus de citron

Smash Burger 12,90

Steak haché frais 120g, bun’s brioché, oignons,
cheddar maturé, sauce burger maison
Steak Caramélisé: cuisson unique

Shack Burger 14,90
Steak haché frais 150g, bun's multigraines oignons
rouges, sauce cheddar, poitrine fumée, sauce burger
maison, mesclun, cornichons

Possible en double ou triple (voir supplément)

Hot & Spicy j 14,90

Effiloché de boeuf sauce cajun, bun’s multigraines,
sauce cheddar, poivron cuit au tabasco, poitrine
fumée, sauce burger maison

California Burger @ 14,90

Galette pois-blé, Oeuf (“supprimable”), bun’s brioché,
coleslaw, oignons rouges, sauce burger maison

Possible en double ou triple (voir supplément)

COMPOSEZ

Tacos x2 13,00
Tacos x3 15,50
Tacos x4 17,00

Pulled Beef Tacos

Effiloché de boeuf, cheddar, chou rouge, pickles d’oignon,
cacahuétes, coriandre

Pulled Pork Tacos

Effiloché de porc, cheddar, chou rouge, pickles d'oignon,
cacahuétes, coriandre

BURGERS

Double Smash Burger 18,90

Steak haché frais 240g, bun’s brioché, oignons,
cheddar maturé, sauce burger
Steak Caramélisé: cuisson unique

NY Cheese Burger @ 1590

Steak haché frais 150g ou galette pois-blé, bun’s
brioché, cheddar maturé, sauce burger, sauce
cheddar sur le bun's, oignons frits, cornichons
Possible en double ou triple (voir supplément)

Nola Chicken 14,90

Effiloché de poulet cajun, poitrine fumée bun’s
brioché, sauce cheddar, cornichon, oignons frits

Suppléments :
e Lard / Cheddar 1,00
e Oeuf au plat 2,50
o Steak / Galette pois-blé 4,50

Tuna,
Pulled pork

Mississipi




Beef Churrasco(200g) 19,90
Brochette onglet de boeuf mariné avec des épices barbecue,
frites et salade

Attention: cuisson unique “& point” au grill ancestral j\
Cajun Style Churrasco(300g) 16,90 Churrasco

Brochette de poulet, marinade mangue, cajun & gingembre,
frites et salade

Brochette de viande grillée,
spécialité d’Amérique du Sud :
juteuse, pcrfumée et parfaite
pour tous les amateurs de

Duck’Choriz Churrasco (220g) 2190

Brochette préférée de Walker Texas Ranger, magret de canard,
chorizo, marinade miel piment, frites et salade

viande !

SIGNATURES

Jambalayal! 1990  Fish and Chips 14,90
Mijoté de crevettes, saucisse, légumes, & la sauce Poisson, panure maison & la biére et au paprika
chorizo, ciboulette, accompagné de riz fumé, mayonnaise citron gingembre, frites maison

Spécidlité de Louisiane

Tuna Tataki 2290  Butter Chicken|NEW 14,90

Thon fagon tataki, sésame, coriandre, sauce Filet de poulet mijoté, sauce butter onctueuse

cacahuétes, légumes grillés (coriandre, cumin, piment, oignons, laurier, cardamome,
noix de cajou, tomates, créme fraiche, beurre), noix de

Mac & Cheese 12,90 cajou, ciboulette, accompagné de riz

Pates macaroni & la sauce bechamel-cheddar,

cheddar maturé, oignons frits, ciboulette

Bavette (220g) 1790  Ribs (450g) 22,90

Piece de boeuf, salade, frites et sauce au choix Travers de porc cuisson longue, sauce barbecue,
frites et salade

Cote de Boeuf 79,90

Céte de boeuf Tkg de viande garanti (poids crue), Sauce au choix:

frites maison et salade Barbecue, bleue, échalotes, jus de viande au thym

2 Sauces au choix




Caesar Salad 13,90

Salade romaine, filet de poulet pané, poitrine fumée, grana-padano, oignons frits,
croltons, graines de sésame, sauce Caesar maison

Cobb Salad |NEW 15,90

Mesclun de salade , fromage bleu , jambon cuit, cranberries, oeuf dur, avocat,
oignon rouge, tortilla chips, vinaigrette moutarde & l'ancienne, ciboulette

California Salad @ 14,90

Mesclun de salade, cranberries, avocat, falafels, concombre, oignons rouges,
graines de sésame, cacahuétes, sauce moutarde & |'ancienne, ciboulette

Poke Bowl Saumon 14,90

Riz vinaigré, edamame, saumon frais, carotte rédpée, avocat, concombre, mangue,
radis, coriandre

Frites 2,50 Riz & Haricots rouges 2,50
Frites de pommes de terre

Coleslaw 2,50 Salade verte 2,50
Choux blanc et rouge, carottes, vinaigre

de cidre

. . =
Poelée de Légumes 2,50 oy
Poélée de légumes de saison A

Sauces venues des US -

Votre serveur saura laquelle vous
conseiller ! \_? '!“
L o
@ Green & Gourmand ’ Plat épicé

\xﬁ“r On change la carte & chaque saison, du coup on voyage
1%3:% ) beaucoup pour vous dégoter des pépites !




DESSERTS

Key Lime Pie 8,90
Tarte aux citrons verts fagon cheesecake,
créme fouettée

Cheesecake Oreo 6,90

Cheesecake vanille, brisure Oreo

Pancakes 4,90
4 pancakes servis avec une boule vanille,
chantilly et sauce au choix : chocolat, sirop
d’érable, caramel, coulis fruit rouge ou
passion

COUPES GLACEES

Banana Split 8,90
Banane entiére, 3 boules de créme glacée
vanille, chocolat et fraise, créme fouettée,
coulis chocolat

Giant Coco 6,90
2 boules créme glacée coco, sorbet
mangue, noix de coco répée, créme
fouettée, coulis de fruits exotiques

Dame Blanche 5,40
2 boules créme glacée vanille de, créeme
créme fouettée, coulis chocolat

Brookie 7,90
Mi-brownie et mi-cookie, créeme fouettée

Cali Waffle 5,90

Gaufre, coulis caramel, chantilly, boule de
glace vanille

Café gourmand 60 | U

4 mignardises accompagnées de leur café.
Une bonne fagon de prendre le dessert en
pensant s'en passer.

Cherry 7,90
2 boules de créme glacée cerise, une boule
de créme glacée vanille, cerise amarana,

coulis de fruit rouge

6,90
2 boules de créme glccee mangue, 1 boule

de créme glacée fraise, mangue fraiche
créme fouettée, coulis exotique

Coupe 2 boules 3,90
Demandez les parfums & votre serveur

Irish ou French ou Jamaican Café
Café ou Décaféiné

Café allongé

Café créme

Double expresso

Giant Coco* .é'
¢

4

On vous conseille une,pehie
douceur avec ou a la pla
ﬂ ssert : 3 Cousf line a

,H’

b

8,90
2,00
2,00
2,40
3,80

Thé et Infusion
Café viennois

Chocolat chaud
Chocolat viennois
Cappuccino

Demandez a créer votre espace fidélité !

3,00
3,90

3,90
4,90
3,50



Vous recherchez un endroit sympa pour :
redarder un match, un repas de groupe, réunion
d'entreprise
ou cocktail dinatoire ?

contactez-nous

pour une étude personnalisée
contact@little-hig-shack.fr

SHACK

UNLOCK YOUR PERFECT MOOD

05567278 47
Av. du 7&éme art, 33140 Villenave-d'Ornon
De 11h00 & 23h30 EN CONTINU (00h30 les vendredis et samedis)

Si vous avez une confession & nous faire, demandez au serveur




Apalaciincola Tl U

River Tallahassee Jacksonville

Suwannee
River

# tona Beach

Cape Canaveral

Melbourne

“ero Beach

Palrm Beach
For Lauderdale

Miam

Kay 'u'-.-'-;-st'a.:}
Little Big Shack, c’est notre cabane de bord de plage & 'américaine, née d’'un roadtrip sur les cétes US.
On voulait du bon, du généreux, du vrai. Un endroit ou tout le monde se mélange sans chichi.
Alors on est partis chercher nous-mémes la déco, ramener dans un container plein de trouvailles.
Bienvenue dans notre shack : un bout de soleil, d'esprit libre et de gourmandise, posé ici.



